rPezept Service Fssen und Trinken

Selleriesuppe

Selleriesuppe
Zutaten fur 4 Personen

1 Knollensellerie

1 Petersilienwurzel

1 Mohre

1 Lauch

1 kleine Zwiebel

3/4 Liter Gemisebriihe
Frahlingszwiebel
1ELOL

1/8 Liter Sahne

Salz

Pfeffer

Petersilie oder Fruhlingszwiebel

Zubereitung:

WDR

Das Gemiise putzen und in kleine Stiicke schneiden. Zwiebel kleinschneiden und in Ol andiinsten, Ge-
mise dazu und ebenfalls kurz andiinsten, mit Gemisebriihe abléschen. Kochen, bis das Gemuse gar
ist. Alles purieren, Sahne hinzu, mit Salz und Pfeffer abschmecken. Petersilie oder/und Frihlingszwie-

bel fein schneiden und Uber die Suppe verteilen.



